


ACÁ NO SOLO SE VIENE A COMER CARNE

 SE VIENE A VIVIR EL RITUAL DEL FUEGO

 A ESCUCHAR CÓMO CHISPORROTEA LA HISTORIA

 A PROBAR EL SABOR DE LO AUTÉNTICO

BIENVENIDOS A LA PULPERÍA

 DONDE CADA CORTE TIENE ALMA

 Y CADA BOCADO CUENTA QUIÉNES SOMOS

IT'S NOT JUST ABOUT EATING MEAT

IT'S ABOUT EXPERIENCING THE RITUAL OF FIRE

HEARING THE CRACKLE OF HISTORY

TASTING THE FLAVOR OF AUTHENTICITY

WELCOME TO LA PULPERÍA

WHERE EVERY CUT HAS A SOUL

AND EVERY BITE TELLS OUR STORY



L A  P U L P E R I A

M E N O S  S A L ,  M Á S  V I D A .  E L  C O N S U M O  E X C E S I V O  D E  S A L  D E  S O D I O  E S  P E R J U D I C I A L  P A R A  L A  S A L U D

E N T R A D A S

CHORIZO - SAUSAGE

MORCILLA - BLOOD SAUSAGE

CHINCHULIN - CHITTERLING

RIÑON - KIDNEY

MOLLEJA - SWEETBREADS

280

280

340

250

250

370

370

490

MEDIA

PORCIÓN PORCIÓN

A C O M P A Ñ A M I E N T O S

PAPA AL PLOMO - GRILLED POTATO

BONIATO AL PLOMO - GRILLED SWEET POTATO

QUESO PROVOLONE - PROVOLONE CHEESE

PAPAS FRITAS - FRENCH FRIES

PAPAS NOISETTES - NOISETTE POTATO

ENSALADA - SALAD (LETTUCE - TOMATO - ONION)

230

190

190

195

270

270

330

270

270

295

MEDIA

PORCIÓN PORCIÓN



L A  P U L P E R I A

M E N O S  S A L ,  M Á S  V I D A .  E L  C O N S U M O  E X C E S I V O  D E  S A L  D E  S O D I O  E S  P E R J U D I C I A L  P A R A  L A  S A L U D

P R I N C I P A L E S

ASADO DE TIRA - SHORT RIBS

BIFE DE VACIO - THIN FLANK STEAK

PULPON DE VACIO - FLANK STEAK

ENTRAÑA - SKIRT STEAK

ENTRECOT - STRIP LOIN

OJO DE BIFE - RIB EYE

PICAÑA - RUMP CAP

MATAMBRITO DE CERDO - PORK FLANK STEAK

MUSLO DE POLLO - CHICKEN LEG

HAMBURGUESA VEGANA - SOJA, GARBANZOS O LENTEJAS

570

620

620

620

630

665

660

660

MEDIA

PORCIÓN

790

840

840

840

850

910

890

890

410

390

PORCIÓN

I N C L U Y E  P A N E R A  -  C U B I E R T O S  S I N  C O S T O

A L  M O M E N T O  D E  P E D I R ,  I N D I C A R  C O C C I Ó N  C O N  O  S I N  S A L



P I C A Ñ A

E N T R E C O T

O J O  D E  B I F E

P U L P Ó N

A S A D O

E N T R A Ñ A
V A C I O



FLAN CON DULCE DE LECHE - HOMEMADE CUSTARD

HELADO ARTESANAL - HOMEMADE ICE CREAM

SABORES DE HELADO - ICE CREAM FLAVORS:

FRUTILLA AL AGUA - STRAWBERRY

MARACUYÁ - PASSION FRUIT

LIMÓN - LEMON

FRAMBUESA - RASPBERRY

CREMA - VANILLA 

CHOCOLATE HOLANDÉS - DUTCH CHOCOLATE 

DULCE DE LECHE - DULCE DE LECHE

DULCE DE LECHE GRANIZADO - WITH CHOCOLATE CHIPS

SAMBAYÓN - ZABAGLIONE

MENTA GRANIZADA - MINT WITH CHOCOLATE CHIPS

CHEESECAKE - CHEESECAKE

L A  P U L P E R I A

P O S T R E S

240

190

PORCIÓN

M O N T E V I D E O  -  U R U G U A Y





L A  P U L P E R I A

M O N T E V I D E O  -  U R U G U A Y

B E B I D A S  S I N  A L C O H O L

REFRESCO - LINEA COCA-COLA

REFRESCO LIGHT - LINEA COCA-COLA

AGUA SABORIZADA - SALUS

AGUA - SALUS CON GAS O SIN GAS

285

285

335

355

1 L 1.5 L600 ML

155

155

140

140

PATRICIA - LAGER

HEINEKEN - LAGER

ZILLERTAL - LAGER

CORONA - LAGER

CERVEZA 0% - ALCOHOL-FREE BEER

PUNTO ROJO (ARTESANAL) - CRAFT BEER

SIDRA BRUTA (ARTESANAL) - CIDER

255

290

275

350

410

390

1/2 L 1 L

C E R V E Z A S

1/3 L

195

230

240

250

250

250



L A  P U L P E R I A

M O N T E V I D E O  -  U R U G U A Y

W H I S K Y

SANDY MAC - 6-YEAR-OLD SCOTCH WHISKY

NOMAD - 12-YEAR-OLD SCOTCH WHISKY

150

270

210

410

MEDIA MEDIDA

TANNAT - TINTO

CABERNET - TINTO

MOSCATEL - ROSADO

CHARDONNAY - BLANCO

165

165

165

165

290

290

290

290

250 ML 500 ML

V I N O  D E  L A  C A S A

MEDIO Y MEDIO - ROLDO’S 450

750 ML

E S P U M A N T E



B O D E G A  M O N T E S  T O S C A N I N I

R E S E R V A  F A M I L I A R

TANNAT

CABERNET SAUVIGNON

MERLOT

MALBEC

SYRAH

350

350

495

495

495

495

495

375 ML 750 ML
T I N T O S

CHARDONNAY

SAUVIGNON

495

495

B L A N C O S
750 ML

TANNAT 495

R O S A D O S
750 ML



B O D E G A  M O N T E S  T O S C A N I N I

TANNAT

CABERNET TANNAT - (60%/40%)

MERLOT

T I N T O S  -  1 2  M E S E S

CHARDONNAY

B L A N C O S

C A R L O S  M O N T E S  -  “ C R I A N Z A ”  
1 2  M E S E S  E N  R O B L E

760

760

760

750 ML

760

750 ML

T I N T O S

760

760

760

750 ML

CRUDO 1 - TANNAT

CRUDO 3 - CABERNET FRANC

CRUDO 5 - BLEND 6 MESES EN BARRICA

C R U D O
S I N  S U L F I T O S



C R I A D O  E N  R O B L E

990

990

990

750 ML

990

990

750 ML

TANNAT - 15 MESES

BLEND - TANNAT MERLOT SYRAH - 15 MESES

PINOT NOIR - 12 MESES

T I N T O S

CHARDONNAY - 10 MESES

ALBARIÑO - 6 MESES

B L A N C O

B O D E G A  M O N T E S  T O S C A N I N I

T I N T O S

GRAN TANNAT - 15 MESES

CORTE SUPREMO - TANNAT CABERNET MERLOT

1800

1800

750 ML

P R E M I U M
1 8  M E S E S  D E  C R I A N Z A





 ACÁ COCINAMOS A LA LEÑA, 

SIN ATAJOS NI ARTIFICIOS. 

CADA CORTE PASA POR MANOS EXPERTAS, 

CON TIEMPOS JUSTOS Y FUEGO VIVO. 

PORQUE ESTO NO ES COMIDA RÁPIDA.

 ES CARNE CON ALMA.

WE COOK OVER FIREWOOD, 

WITH NO SHORTCUTS OR TRICKS. 

EVERY CUT PASSES THROUGH EXPERT HANDS, 

WITH PRECISE TIMING AND A LIVE FLAME.

BECAUSE THIS ISN’T FAST FOOD 

IT’S MEAT WITH SOUL.


